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¢ Basi dellz paniticazione, mighiotalori e imix (/o Alma (PR}
(]

©  La trolla € le sue versioni /o labaratono Romana Macdinaziene (RM)

¢ Dolci g3 forno e pasia di pane sfoglista ¢fo Laboratorio Romana Matinazione
< Lievitati per it Natale c/o Saint Gearge School (FR)

. Pani speciali e termenti c/o Laboratorio Moling Alimonti (CH}

e Ljevite madre e grand: hevitati ¢/o Saint George Scthoo! {FR)

c Pani a lievitazione mista ¢/o Leboratorio Romana Macinanont (R}

«  Pani speciali e viennoiseries ¢fo Baking Center Lesalire {PR)

s Dolri pasqualitipic ¢fc Lzboratoric IPSA (AF)

¢ Lo ¢olomba € i levitati ¢fo Mancineili Group {VT}

= tgrandi lievitati ¢fo Mancinelli Group {FR]

« Impasti alternativi pet piua aila pala e in teglia ¢/o Fondazione U Faro (RA]
« |l mondo dells pizze ¢ /o Mancinelli Group (FR}

¢  Panispeciali con mis tfo Laboratoric Bakery Pastry {LT}

s lmpasti con farine a km O ¢/o Fondazione IEFare (RM)

e Pane 2 llevitazione naturale / mista (/¢ tioling Dalla Glovanna {(PC)

¢  Panettoni etorroni morbidi ¢/o Mancinelli Group (VT]

ESPERIENZE PROFESSIONAL

1986 1952 Pizsicio stapionale ¢/0 pizzend “ta Mlaya T 1T Lea
1983-1957 Binaiclo-panctiiere o panifics "Russt G T LT
16882000 Puasiclo ¢fo preens "Caveting Branco  IT
2001-2004 penelliere /o penibei DG.CT LT

2004-7005 panettiere /o "Gienfornaio” Ul

2005-2013 panetiiere-pizzaicio ¢ /o i Ruove Forne™ U
2013-2018 panettiere respensabile de preduzione ofo Conad L1

Agtorizzc o rattarmento dei miei dali personail as senss det decreto fegislztivo 1662003

tatinz, 13 Ouobre 2018
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Tecniche di utilizzo lievito madre in paniticarione ¢/o Laboratoric Romana Meacinazione {RM]
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